


PERU
Peruvian cuisine is an explosion of exciting and diverse 
flavours that will transport you straight to the heart of the 
Andes. The use of indigenous ingredients, such as quinoa, 
amaranth, and purple corn, gives Peruvian dishes their 
distinctive flavour.

Known for: Ceviche, Nikkei cuisine (Japanese Peruvian)





ROCK LOBSTER IN CHILEAN SAUCE
Rock lobster, Chilean spices, deglazed white wine
กัง้กระดานสดผดักบักระเทียม และซอสสไตลชิ์ลี 

THB 370

NÓMADA CRISPY CONES
Three types of tartare cones: salmon with soy and 
sesame oil, shrimp with house-made mayonnaise & 
crispy quinoa, crab with avocado brunoise.
ทารท์าร ์3 แบบ เสิรฟ์ในโคนกรอบ แซลมอนสดผสม
นํา้มนังาและซีอิว๊ กุง้ผสมมายองเนสโฮมเมดกบั
ควินวักรอบและอะโวคาโดกบัเนือ้ปู

THB 370

SCALLOPS WITH CRISPY QUINOA
Scallops, grated Parmesan, pepper and leek sauce, 
crispy quinoa
หอยเชลลอ์บชีสราดซอสพริกเหลืองและควินวักรอบ

THB 370



BEEF TARTARE
House-smoked beef fillet, local spices, grated 
Parmesan, soy-cured egg, avocado mousse, 
milk emulsion
เนือ้สนัในรมควนัหั่นเตา๋ผสมเคร่ืองเทศ โรยหน้าดว้ย
พาเมซานชีสและไข่แดงหมกัซีอิว๊

THB 370

FRESH OYSTERS 
Normandy oysters no.3, salmon roe, 
smoked Herring pearl caviar (4 Pcs.)
หอยนางรมฝรั่งเศสเบอร ์3 เสิรฟ์โรยหน้าดว้ย
ไข่ปลาแซลมอนและคาเวียรแ์ฮร่ิงรมควนั

THB 490

CRAB MEAT CROQUETAS
Smoked crab meat, spring onions, red chili
เนือ้ปูรมควนัผสมตน้หอมและพริกแดง คลุกเกล็ด
ขนมปังทอด

THB 370



FISH AND SHRIMP TIRADITO
Fresh sea bass, grilled river prawns, Chilean 
yellow chilli sauce, chive, pebre condiments
เนือ้ปลากะพงสดและกุง้แม่น้าย่างในซอสพริกเหลือง
สไตลชิ์ลี

THB 350

GRILLED CHORIZO
Argentinian-style grilled sausages, chimichurri sauce
ไสก้รอกอารเ์จนตินารมควนัย่างเสิรฟ์กบัซอสชิมิชูรี

THB 370

CALAMARES FRITOS 
Fried battered squid, house-made tartar
ปลาหมกึหมกัไวนข์าวและเคร่ืองเทศชุปแป้งทอด
เสิรฟ์พรอ้มซอสทารท์าร ์

THB 350



CEVICHE WITH MANGO
Raw sea bass, mango, spices, celery, ginger, lemon 
juice, shallots, coriander
เซบิเชปลากะพงสดหมกักบัขึน้ฉ่าย ขิง เลมอน และหอมแดง
เสิรฟ์ในซอสมะม่วง

THB 350

RAW GARDEN CRUDITES 
Fresh vegetables, yoghurt and hummus dips
ผกัสดประจําวนัเสิรฟ์พรอ้มซอสโยเกิรต์และถั่วลูกไก่บด

THB 350

PARIHUELA 
Peruvian recipe with seafood reduction and 
local spices cooked on open fire grill
ซุปซีฟู้ดย่างเปลวไฟสไตลเ์ปรู

THB 350



PULPO AL OLIVO MAKI
Octopus, shrimp, purple olive sauce, avocado, 
sweet potato crisps, ají rojo sauce
มากิปลาหมกึและกุง้กบัซอสมะกอกม่วง เสิรฟ์พรอ้ม
อะโวคาโดและมนัเทศกรอบ คู่กบัซอสพริกแดงสไตล์
อเมริกาใต้

THB 320

HUANCAINA MAKI
Salmon, cream cheese, yellow chili emulsion, 
salmon roe, black lump caviar
มากิแซลมอนครีมชีส ราดดว้ยซอสพริกเหลืองสไตลชิ์ลี
ไข่ปลาแซลอน และไข่ปลาลมัพ์

THB 290

TATAKI
Tuna marinated, spices, Peruvian acevichado sauce, 
ají rojo with salsa criolla and sweet potato purée
มากิทูน่าหมกัเคร่ืองเทศเสิรฟ์ในซอสสไตลเ์ปรูสองชนิด 
ครีโอลซลัซ่า และมนัฝรั่งบด

THB 390



Ribeye isa mouth-watering cut of beef famous for 
its incredible flavour and juicy texture. With its 
thin marbling and tender meat, every bite of ribeye 
takes your taste buds on a flavourful journey.



RIBEYE
400 days grain fed Angus Ribeye
เนือ้สนัแหลมย่างรมควนั

THB 1,175 / 250g 
+ Additional

THB 470 / 100g 

TENDERLOIN
150 days grain fed Angus Tenderloin
เนือ้สนัในย่างรมควนั

THB 875 / 250g 
+ Additional

THB 350 / 100g 



PICANHA
Famous South American beef cut, slow-cooked on the grill
เนือ้พิคานยาส่วนยอดนิยมในอเมริกาใตย่้างรมควนั

THB 750 / 250g 
+ Additional
THB 300 / 100g

TOMAHAWK
150 days grain fed Angus Tomahawk
เนือ้สนัแหลมติดกระดูกย่างรมควนั

THB 290 / 100g



LAMB
New Zealand lamb rack French cut
ซ่ีโครงแกะนิวซีแลนดย่์างรมควนั

THB 290 / 100g

CHICKEN
Half-chicken, 24 hours Peruvian-style chilli paste marinade, local spices
ไก่ครึ่งตวัหมกัซอสพริกแบบเปรูขา้มคืนย่างรมควนั

THB 550 



WHOLE FISH
Whole red snapper, spice emulsion
ปลากะพงแดงหมกัเคร่ืองเทศย่างรมควนัเสิรฟ์ทัง้ตวั

THB 750 

OCTOPUS
Indian Ocean octopus, red wine
ปลาหมกึยกัษจ์ากมหาสมุทรอินเดียหมกัเคร่ืองเทศ
และไวนแ์ดงย่างรมควนั

THB 650 

LOBSTER
Phuket lobster, white wine, leek sauce, tomatoes, 
onions, cilantro
ล็อบสเตอรภู์เก็ตหมกัไวนข์าว ย่างรมควนัดว้ย
ซอสตน้กระเทียม

THB 1,500 



RICE
Organic Jasmine rice

ขา้วหอมมะลิ

THB 80 

MASHED POTATOES
Slow-cooked mashed potatoes

over charcoal
มนัฝรั่งบด

THB 160 

MASHED POTATOES
Slow-cooked mashed potatoes

over charcoal
มนัฝรั่งบด

THB 160 

THB 150

THB 200



PINEAPPLE
Grilled and smoked local pineapple, toffee sauce, 
homemade coconut ice cream
สบัปะรดทอ้งถ่ินย่างรมควนัเสิรฟ์พรอ้มไอศครีมมะพรา้ว
แบบโฮมเมด

THB 170

CACAO
Molten chocolate lava pudding, vanilla ice cream, 
berry sauce, fresh seasonal fruits
เคก้ไสช็้อคโกแลตลาวาเสิรฟ์พรอ้มไอศครีมและ
ผลไมต้ามฤดูกาล

THB 220

PASSIONFRUIT & PAPAYA 
Locally grown passionfruit and papaya mousse 
cheesecake
มูสชีสเคก้เสาวรสและมะละกอสูตรเฉพาะของโนมาดา

THB 180

DESSERTS




